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Experiencia *kkhk
como productores
y exportadores.

Nuestra Capacidad w % & %
Productiva:

2.600 toneladas al mes
con nuestros aliados estratégicos
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Ofrecemos servicios de logistica
maritima y aérea con aliados
estratégicos que acumulan mas de 25
ainos de experiencia en aduanas y
logistica.
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ALIZAMOS SUS PRODUCTOS

Pulpa de Fruta
Pasteurizada
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En Global Link JC Company,
lideramos la innovacion en
alimentacion saludable con
nuestra técnica de liofilizacion.
Experimenta frescura y sabor
incomparables.
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La liofilizacion es un proceso que
consiste en congelar una fruta y luego
sublimar el hielo, es decir, convertirlo
directamente de solido a gas sin pasar
por el estado liquido. Este método evita
que el agua deteriore la fruta,
: permitiendonos conservar su textura,
= color, aroma y sabor en condiciones
optimas."

« Conserva nutrientes esenciales al
deshidratar en frio.

e Prolonga la vida atil al eliminar agua vy
prevenir el crecimiento de microorganismos.

o Mantiene el sabor, aroma y textura original
de los alimentos.

e Son livianos y compactos, ideales para

E: actividades al aire libre o almacenamiento.

j""; o Se rehidratan rapidamente al agregar agua,

T8 facilitando su uso en la cocina.
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La pulpa de fruta
pasteurizada conserva
frescura, sabor y nutrientes,
siendo una opcion versatil y
segura..

Es fruta fresca que ha sido procesada
mediante pasteurizacion, un meétodo de
conservacion que implica calentar la fruta
a una temperatura especifica para eliminar
microorganismos daninos. Este proceso
- ayuda a mantener la frescura, el sabor y
~* los nutrientes de la fruta, haciéndola
. segura para el consumo y prolongando su
vida atil.

Conserva el sabor y los nutrientes.
e Mayor durabilidad.

e Mayor seguridad alimentaria.
o Versatilidad en la cocina.

e Mayor conveniencia en su uso.






La fruta congelada es fruta fresca que ha
sido cuidadosamente seleccionada,
procesada y congelada para mantener su
frescura, sabor y nutrientes. Esta forma
de conservacion permite disfrutar de la
fruta en cualquier momento del ano,
conservando su calidad y versatilidad en
una amplia gama de preparaciones
culinarias

Conserva nutrientes.

Disponible todo el ano.
Conveniente y lista para usar.
Menos desperdicio de alimentos.
Versatil en la cocina.

Frescura de la Naturaleza
en tu Hogar, Listo para
Crear Delicias en Cualquier
Momento.

> Manzana -
- Platano

| Gramada
|~ Mandarina
2% gt - Guayaba
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iDescubre Nuestros Granos de
Alta Calidad para una
Nutricion Optima!

. 4506 - 5006 - 1KG - 50

DI sc BRE LA FRESCURA
L SA-BO—RAUTENTlCO
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| éeMPAgNAMIENTos

CON NUESTROS
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EL MAR EN CADA LATA




SALES@GLOBALI
GERENCIA@GLOB




